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Nettoclean

Detergente sgrassatore per superfici lavabili
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NETTOCLEAN é un efficace sgrassatore attivo su ogni tipo di sporco e idoneo

per la pulizia di tutte le superfici lavabili dure.

Nel settore istitutuzionale trova applicazione come sgrassatore per pavimenti,

scale, docce, toilette, piastrelle, lavandini, vasche da bagno, mobili laccati, ecc.

Nel settore della ristorazione e nell'industria alimentare € ideale per lo
== sgrassaggio dei pavimenti del’lambiente cucina e dei reparti di cottura industriali

o0 comunque di strutture industriali dove sono presenti residui di grassi animali e

vegetali.

La sua formula bilanciata, a base di energici tensioattivi e solventi sgrassatori,

rende NETTOCLEAN un prodotto unico che agisce con efficacia, rapidita ed

economicita su qualsiasi tipo di sporco.

IL PRODOTTO E IDONEO PER L’IMPIEGO NELLE INDUSTRIE ALIMENTARI (conforme ai

regolamenti comunitari CE 178/2002 e CE 852/2004 nel pieno rispetto delle applicazioni del
piano H.A.C.C.P.)

Caratteristiche Stato fisico: liquido
chimico-fisiche Colore: verde
Odore: caratteristico, di pino
Densita @ 20°C: ~1,050 g/ml
pH @ 20°C (tal quale): ~10,20

Dosaggio e modalita  Per le pulizie generali quotidiane diluire 30-100 g di NETTOCLEAN in 10 litri
d’uso d’acqua in funzione del grado di sporco.
In presenza di sporco ostinato come olio, grasso, segni neri di tacco, ecc.
utilizzare il prodotto puro o a concentrazione piu elevata e risciacquare con cura.
Il prodotto pud essere utilizzato anche con macchine lavasciuga e
monospazzole.

Confezionamenti Tanica in PE-HD da 5 Kg X 4 in cartone
7] Tanica in PE-HD da 10 Kg
7] Tanica in PE-HD da 25 Kg

Stoccaggio Conservare esclusivamente nel contenitore originale.
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